VINI

VERDUNO PELAVERGA

DOC

VITIGNO: Pelaverga

COMUNE: Verduno

ESTENSIONE: 1,10 ettari

ESPOSIZIONE: Sud- Est

COORDINATE: 44.676512,7.947376

ALTITUDINE: 350 m s.l.m.

ANNO DI IMPIANTO: 1970, sovrainnesto 2019

SUOLO: Terreni sciolti, di colore chiaro, ricchi di calcare e sabbia

&

VINIFICAZIONE: Lavinificazione prevede la macerazione sulle ﬁ_ﬁ—
bucce di 10 giorni in vasca d’acciaio, con 2 rimontaggi manuali al
giorno. Alla fine della fermentazione alcolica la svinatura avviene

in vasca di acciaio fino al completamento della fermentazione
malolattica e successivo affinamento in acciaio
per 6 mesi prima di essere imbottigliato.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE: Rosso rubino di media intensita

PROFUMO: piccoli frutti rossi, sentori floreali di rosa, lievi
sentori di spezia, pepe bianco.

GUSTO: Corpo fine con una piacevole freschezza, tannino
leggero, finale speziato.

ABBINAMENTI: salame cotto, mortadella, carni bianche, anguilla

LONGEVITA: oltre 5 anni

TIPO DI BOTTIGLIA: bottiglia borgognotta dal collo
allungato e colore ambrato realizzata in esclusiva per Scarpa,
con marchio della cantina impresso sul vetro.

FORMATI: 0,75 L
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