
VINI

D O L C E T T O  D ' A C Q U I 
doc

VITIGNO: Dolcetto
COMUNE: Acqui terme
ESTENSIONE: 1 ettaro
ESPOSIZIONE: sud - est
COORDINATE: 44.707748, 8.415893
ALTITUDINE: 400 m s.l.m.
ANNO DI IMPIANTO: 1986
SUOLO: suoli rossi con buona percentuale di argilla

VINIFICAZIONE: La vinificazione prevede la macerazione 
sulle bucce di 12 giorni in vasche d’acciaio, con 2 rimontaggi 
manuali al giorno. Alla fine della fermentazione alcolica la 
svinatura avviene in vasca di acciaio, fino al completamento della 
fermentazione malolattica e successivo affinamento in acciaio per 
20 mesi prima di essere imbottigliato.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE: Rosso rubino intenso con riflessi porpora 
PROFUMO: frutti rossi, profumo intenso con accenni  
di spezie fini, sentori vinosi.
GUSTO: Morbido, vellutato, buona freschezza, tannino  
ben integrato.
ABBINAMENTI: antipasti caldi, flan ai cardi, formaggi di breve 
stagionatura, frittata di zucchine

LONGEVITÀ: oltre 15 anni.
TIPO DI BOTTIGLIA: bottiglia borgognotta dal collo allungato 
e colore ambrato realizzata in esclusiva per Scarpa, con marchio 
della cantina impresso sul vetro.
FORMATI: 0,75 L 
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