
VINI

M O N F E R R A T O 
doc Bianco

VITIGNO: Timorasso
COMUNE: Acqui terme
ESTENSIONE: 0,8 ettari
ESPOSIZIONE: Est
COORDINATE: 44.705849, 8.417948
ALTITUDINE: 380 m s.l.m.
ANNO DI IMPIANTO: Sovrainnesto 2017 , 2005
SUOLO: suoli prevalentemente argillosi

VINIFICAZIONE: La vinificazione prevede la macerazione sulle 
bucce di 20 ore in vasca a temperatura inferiore a 10 gradi.  
Dopo la pressatura delle bucce avviene una chiarifica statica di 24 
ore a freddo. La fermentazione ha luogo in vasche d’acciaio con 
successivo affinamento in vasca d’acciaio con batonnage periodico di 
9 mesi prima di essere imbottigliato. Dopo l’imbottigliamento il vino 
rimane a riposo 24 mesi prima di essere messo in commercio. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE: giallo paglierino
PROFUMO: sentori floreali di fiori bianchi, agrumi, zafferano 
e pietra focaia
GUSTO: di corpo medio, spiccata acidità in equilibrio con una 
mineralità discreta, finale lungo e persistente.
ABBINAMENTI: Caesar salad, insalata di pollo, crostacei.

LONGEVITÀ: 5-10 anni.
TIPO DI BOTTIGLIA: bordolese smeraldo con impresso 
logo Scarpa
FORMATI: 0,75 L  
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