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VINI

VERMOUTH DI TORINO
Superiore Extra Dry

INGREDIENTI: miscelazione di zucchero, alcol, vino COLORE: giallo paglierino tenue con sfumature
ed estratto di 30 erbe officinali. Il vino base ¢ 100% verdognole; opaco e torbido grazie alla mancata
Cortese del Monferrato e le erbe maggiormente presenti filtrazione e stabilizzazione
sono certamente 1" artemisia e la genziana. Prodotto non @_ PROFUMO: ampio, emergono particolarmente
stabilizzato né filtrato al fine di creare 1"inconfondibile le erbe amare come la genziana e 1" artemisia
aspetto torbido e velato SAPORE: intenso, amaricante ed erbaceo.

— Molto persistente in lunghezza

TENORE D'ALCOOL: 18% _

RESIDUO ZUCCHERINO: 30 gr/lt @Jf_— SERVIRE A: 6-8 C°
* La maggior parte delle erbe e spezie proviene dalla zona
rurale di Pancalieri, in Piemonte. Pancalieri si trova al di . e
: : : : : . g TORING S0
fuori della cintura urbana di Torino, lungo il fiume Po, ed ¢ By pverRa DRy €5

nota per la sua produzione di erbe officinali e aromatiche. SUPERIOLE

NON FILTRATO
UNFILTERED

Antica Casa Vinicola

SCARPA

Nizza Monferrato - Piemonte - Italia
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