VINI

MONVIGLIERO

Barolo bocg

VITIGNO: Nebbiolo VINIFICAZIONE: lavinificazione, come da tradizione in Scarpa,
COMUNE: Verduno prevede la macerazione sulle bucce di 24 giorni in tino di legno
ESTENSIONE: (0,64 Ha di rovere francese di Allier, con 2 rimontaggi manuali al giorno.
ESPOSIZIONE: sud, sud-ovest Alla fine della fermentazione alcolica la svinatura avviene in vasca
COORDINATE: 44.67536899589436, 7.94770710942003 1 @3_ di acciaio, con successivo affinamento fino al completamento della
ALTITUDINE: 300 ms.l.m. fermentazione malolattica. Per I’affinamento utilizziamo una botte
ANNO DI IMPIANTO: 19638 da 30 hl di rovere francese di Allier, per un periodo di 32 mesi.
SUOLO: terreni sciolti e chiari, ricchi di calcare, sabbia e microelementi. Dopo I'imbottigliamento il vino rimane a riposo 18 mesi prima di

essere messo 1n COmmercio.
CONDUZIONE AGRONOMICA DEL VIGNETO: un punto molto

importante della nostra filosofia ¢ lavorare 1 vigneti con I"obiettivo di ridurre NOTE DI DEGUSTAZIONE

I"impatto ambientale, evitando I'utilizzo di diserbanti chimici e prediligendo COLORE: rosso granato di buona intensita, lucente.

il diserbo meccanico. I nostri vigneti hanno la certificazione volontaria SQNPI PROFUMO: molto intenso ed elegante, note di viola e rose,

(Sistema di Qualita Nazionale di Produzione Integrata). Le uve sono raccolte frutti di bosco, scorza di arancia, cacao, tabacco e spezie fini.

a mano, in piccole ceste e subito trasportate nella nostra storica cantina @_ GUSTO: corpo importante supportato da una bella vena acida

di Nizza Monferrato, una delle poche ad essere in possesso di una speciale che lo rende snello, tannino ancora marcato che ne denota

deroga per la vinificazione dei Nebbioli da Barolo e Barbaresco al di fuori giovinezza, bella mineralita, finale speziato € con lunga persistenza. | ARO 19(”
della zona di produzione delle uve. ABBINAMENTI: brasato, selvaggina. e

LONGEVITA: oltre 20 anni.

TIPO DI BOTTIGLIA: bottiglia borgognotta dal collo allungato

E’%’h_ e colore ambrato realizzata in esclusiva per Scarpa; il marchio della
cantina ¢ impresso sul vetro

FORMATI: 0,75Le 1,5 L.






