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NIZZA DOCG  
2023 
 
 

V I T I G N O :  B arbera 
C O M U N E :  Nizza Monferrato ( Frazione S an Michel e)  
ES TEN S I O N E :  3.3 ettari  
ES P O S I Z I O N E :  S ud – Est 
A LTI TU DI N E:  350 m  s.l .m .  
A N N O  DI  I M P I A N TO :  Misto di  viti  vecchie e viti  più giovani 
S U O LO :  Marne di  S ant’Agata con l ievi  infi l trazioni sabbiose 
V EN DEM M I A :  Le uve sono state raccol te a m ano l ’8 
S ettem bre 2023,  con una resa di  circa 63 quintal i  ad ettaro 
 
 
V I N I F I C A Z I O N E :  La vinificazione prevede l a m acerazione 
sul l e bucce di  15 giorni  in vasca d’acciaio con 2 rim ontaggi  
m anual i  al  giorno. Al  term ine del l a ferm entazione al col ica la 
svinatura avviene in vasca d’acciaio fino al  com pletamento della 
ferm entazione m al ol attica. Affinam ento in botte di  rovere 
francese di  Al l ier da 45 H L per un periodo di  12 m esi.  
 
 
DA TI  A N A LI TI C I  
A LC O L V O L. : 13.5% 
A C I DI TÀ  TO TA LE:  7.61 g/L  
P H :  3.35 
Z U C C H ERI :  <0.5 g/L 
ES TRA TTO : 31.1 g/L 

 
 
N O TE DI  DEG U S TA Z O N E  
C O LO RE:  Rosso rubino intenso 
P RO F U M O :  Frutta nera m atura, intense note di  m ora con 
accenni di  prugna e frutti  rossi  com e cil iegia e l ampone. Note di  
cuoio e sottobosco. 
G U S TO :  P ieno, con freschezza m arcata e tannini  in 
m aturazione. 
A BBI N A M EN TI :  S al um i e form aggi stagionati,  agnol otti  e  
brasati.  

 
 

LO N G EV ITA ’ :  Ol tre 20 anni  
TI P O  DI  BO TTI G LI A :  B ottigl ia borgognotta dal  col lo 
al l ungato e col ore verde quercia  real izzata in escl usiva per  
S carpa, con m archio del l a cantina im presso sul  vetro.  
F O RM A T I :  0.75 l  
Nel l ’annata 2023 sono state prodotte 6.600 bottigl ie.  
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