VINI

MOSCATO D'ASTI

DOCG

VITIGNO: Moscato

COMUNE: Acqui terme

ESTENSIONE: 3.4 ettari

ESPOSIZIONE: Sud - Ovest , Sud- Est

COORDINATE: 44.706317,8.421159

ALTITUDINE: 380 m s.l.m.

ANNO DI IMPIANTO: 1980 ¢ 2014

SUOLO: differenti parcelle separate con suoli principalmente
argillosi e sabbiosi

VINIFICAZIONE: Dopo un iniziale pressatura delle uve avviene
la chiarifica statica con conservazione del mosto in cella frigo

a 0 gradi. La fermentazione alla temperatura di 15 gradi ha luogo
in autoclave mentre il successivo affinamento ha una durata

di 40 giorni sempre in autoclave prima di essere imbottigliato.
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NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE: giallo paglierino tenue e brillante

PROFUMO: note di pesca gialla, salvia, fiori di sambuco e lavanda
GUSTO: sorso pieno, dolcezza ben bilanciata da un’acidita vivace
ABBINAMENTI: torta di nocciola, acciughe al verde, cheesecake.

LONGEVITA: oltre 3 anni
TIPO DI BOTTIGLIA: bottiglia borgognotta dal collo allungato
e colore ambrato realizzata in esclusiva per Scarpa, con marchio

della cantina impresso sul vetro.
FORMATI: 0,75 L
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